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Skal vi medes b

Husets hvidvine

Hillgrove Creek, Chardonnay Glas / 0,75 L........ccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeess 49,- [ 189,-

Hillgrove Creek Chardonnay er behagelig Chardonnay, der ikke er fadlageret og derved har bevaret sin frugt. Hillgrove
Creek har en stragul farve, en meget aromatisk og frisk bouquet med toner af lime, fersken og ananas. Smagen er halvter,
let cremet og med smagsnuancer ananas, fersken og lime. Hillgrove Creek Chardonnay er en meget anvendelig vin til
mange forskellige retter fra et alsidigt kakken og bestemt ogsa laekker at drikke et glas af uden mad.

De Chansac Sauvignon Blanc 0,375 /0,75 ......cccceeeeeerrrrieeeeennnneccceeeneeeenennnnes. 99,/ 209,-

De Chansac demonstrerer til fulde, hvorfor Cotes de Gascogne har klimaet til at skabe Sauvignon Blanc-vine i den stil, vi danskere er
blevet s vilde med. Druen stortrives her i Cotes de Gascogne, hvor jorden er ler-og sandholdig med lag i kalk under. Gode sunde druer
kombineret med moderne kaelderteknik, hvor druemosten og drueskindet ligger sammen nedkglet i kort tid, giver vinen en indbydende
karakter.

Zenato Pinot Grigio delle Venezie 0,375 / 0,75 .....cccceeeueeeeeeerrrrreeeennnneneeceneees 129,- [ 249,-

Zenatos Pinot Grigio kommer fra bakkerne i Trentino, gst for Veneto, og Friuli Venezia Giulia hvor jorderne er kglige og
nedbgrsmangderne moderate. Nar hgsten satter ind i starten af september, er drueklaserne saledes relativt sma og kompakte. Zenatos
Pinot Grigio besidder alle druesortens klassiske karakteristika. En stragul farve med grenne reflekser, en aromatisk og forfriskende
bouquet, og delikat, frugtrig smag med paen fylde og god laengde. En fremragende vin der ogsa kan nydes som aperitif, men som ellers vil
veere en passende ledsager til fed fisk eller lyst fjerkrze.

Anciens temps Colombard/Sauvigion 0,75 |.........ceeeeeeeeeeeneeeeeneenenesesssssesssssssssssssssssss 199,

Springklar, superfrisk og laeskende laekker hvidvin til dine skaldyr, salater eller til de gode timer i eftermiddagsskyggen. De to arketypiske,
franske hvidvinsdruer Sauvignon Blanc og Colombard gar hand i hand om at lave ypperlig, frisk og let hvidvin, der ikke kan saettes en
finger pa, ligegyldigt hvilken vinstil man ellers svaerger til. Colombard-druen er faktisk en af de druer, der bruges til fremstilling af Cognac

Shal vi medes i

Shal vi modes i

£28 Mandag - lordag fra kl. 17.00

Du bestemmer selv om du ensker 2 eller 3 retter mad.

e Oksefilet ad libitum

+ Laksecarpacc
Dog ikke i
-51

s (serveres midagens kartoffel og gamiture og bear )

med dagens kartoffel og gront » Wiener:
+Isdesset - Corner Is

Med 1 times bowling

+ Kyllingefilet med
tofter, rediog og b

+Isdessert - Bananasplit

Du vaelger selv om du ensker forret/hovedret eller hovedret/dessert.

Med 2 timers bowling
Min. 4 personer.
Priser mandag - torsdag

2 retters menu uden bowling

Huis du bare ensker at spise

] Med 1 times bowling

Med 2 timers bowling

\] Priser fredag- lardag
2 retters menu uden bowling

ISl Med 1 times bowling
forudbestlling

min. 2dagefor  pad 2 timers bowling Onsker du oksefilet og bowling pa andre

dage pdlcegges der kr. 30,- pr. person




Husets rgdvine

Donna Verano Cabertnet Sauvigion glas / 0,75 .....cccccceveeeeeeecieceeneereenennnnnene. 49,- / 189, -
Donna Verano Cabernet Sauvignon kommer fra vingarde i Central Valley, hvor der er masser af sol om dagen, og en kealig
brise fra Stillehavet om aftenen. Cabernet Sauvignon trives godt i Chile og vinen til Donna Verano kommer fra yngre
vinstokke, vinen har faet en let fadlagring. Resultatet en kirsebaerrad vin, typisk Cabernet Sauvignon-bouquet af hindbaer
og solbaer. Smagen er medium fyldig, frisk og frugtagtig med toner af brombaer, blomme og solbaer.

Sensas Cabertnet Sauvigion/Syrah 0,35 / 0,75 .....cceceveeeerrrrrreeeennneeccceeeeennnnnes 99,- / 209, -

Sensas Cabernet Sauvignon/Syrah er en moderne vin fra d'Oc der kombinerer fransk terroir med teknik fra den nye vin verden.
Druesammensatningen er 50 % Cabernet Sauvignon og 50 % Syrah. Cabernet Sauvignon-druerne kommer fra den kgligste del af
Languedoc, omradet ved Limoux og Pyrenzerne. Syrah-druerne derimod kommer fra den varme del af Languedoc, hvor druerne opnar
en optimal modning. | forbindelse med geeringen i temperatur kontrollerede rustfrie staltanke sankes franske egetraesstave ned i
tankene.

Anciens temps Grenache/ merlot 0,75 l.....cccuvueeeeeecciiiiiinriieeneenneersseeeeeeeeeeneessssssseeees 199,-

Dominans af Grenache-druen med Merlot-druen som medspiller, her i en ultimativ stilsikker og "straight forward” rgdvin,
der passerC til stort set alt, ogsa en del dansk traditionel mad. Grenache har netop sit hjemsted her i “Le Midi”, som
franskmaendene kalder Sydfrankrig, og star bag mange af de kraftige radvine med den sa typiske kombination af
sedmefuld merk frugt, lavendel og urter. Nogen gange siger man at de sydfranske vine har lidt "grannal” over sig - det er
gerne Grenache-druen der viser sig i den forkleedning. Merlot, til gengeeld, er kendt for at kunne give det der fantastisk
flgjlsblade, lidt syrefattige og meget behagelige touch. Sa sammen danner disse to druer en meget flot og abenlys
harmoni. Rgdvin der passer til alt, og som er det sikre valg til den store buffet med alt godt mellem himmel og hav.

Capitello Valpolicella RIPASsSO ......ccceeiieuiiiiniiiiieiiiieiiiieiniieennensieneessssesssessssssssenss 319,-

Valpolicella-vine der baerer betegnelsen Ripasso er lavet af gaengs Valpolicella-vin men ma kalde sig Ripasso pga. den helt sarligt
anvendte teknik. Ripasso-navnet kommer af det italienske ord - ripassare - som betyder at passere igen. Det er simpelthen "rester" fra
Amarone-produktionen, der bliver anvendt igen. Altsa, vinen har ligget pa skaller og nogle gange kvas fra produktionen af Amarone. Pa
den made bliver Ripasso-vinen tilfgrt noget af Amaronens fylde og karakter - uden dog at blive helt sa kraftig, smagfuld og alkoholrig som
Amaronen.

AppPassimento 2023 ........c.cceveiiirmeiiiinniiiineiiiiniiiiaisirsssssssssssssssssssssssssssss 209,

Sessola er fremstillet af gkologisk dyrkede druer fra Puglien. Druesammentsaetningen er 60% Negroamaro, 25% Primitivo og 15% Merlot. En
del af druerne til vinen har ligget til tgrre i 14 dage, efter hgsten, inden presning. Det betyder mindre udbytte, men til gengzeld en mere
koncentreret most og et hgjere sukkerindhold. De tre forskellige druesorter sammenstikkes efter endt geering og lagrer i store treefade i 3
maneder for at afrunde vinen inden den aftappes. Sessola er en typisk Appassimentovin fra Puglien med alle de kvaliteter der ggr denne
type vin sa popular. Dyb kirsebaerfarve i glasset. | bouqueten finder man mgrk chokolade med et strejf af vanille. Smagen er kraftig, hvor
Negroamaros rustikke smag smidigggres af Primitivo’s blommenuancer og Merlot giverfrugt og fin blgd tannin til vinen. Sessola bgr
serveres let afkglet ved 18 grader.



Chiaro di luna Primotivo 0,70 L........ceiieiieiiieiiiniieiiecreereiieeiieesreecrneseesncssessneesaneenes 249,-
Chiaro di Luna, der betyder maneskin, er fremstillet udelukkende pa Primitivo-druer. Primitivo-druerne kommer fra Apulien, der regnes
for det bedste sted i verden til denne druesort. Det varme og t@rre vejr gar at Primitivo modner hurtigt og undgar sygdomme som
meldug. Leekker markerad rgdvin med en betagende bouquet af svesker, solmodne druer. Vinen har en blgd og saftrig smag "uden
skarpe hjgrner" samt en anelse naturlig druesedme i eftersmagen. En vin der kan minde lidt om Ripasso fra Valpolicella.

Chateau Rocher-Calon, Bordeaux, Montagne-Saint-Emilion 2020 ........................... 349,-

Chateau Rocher Calon er en moderne og samtidig klassisk vin fra St. Emilion-omradet. Montagne St. Emillon er den starste af de 3 satellit-
kommuner der ligger op til St. Emilion. Chateau Rocher Calon er p 16,5 ha og har vaeret i Lagardere-familiens besiddelse gennem
generationer. Vinmarkerne som dyrkes efter baeredygtige metoder er 35 ar i gennemsnit og bestar af 90 % Merlot og 10 % Cabernet
Franc. Den éarlige produktion er pd omkring 100.000 flasker. Familien Lagardere gnsker at fremstille moderne, frugtrige vine og en af

metoderne er at anvende micro-oxygentaion, der bladgerer vinens tannin. Der anvendes til gengeeld ikke fadlagring. Vinen er

Husets Rosevin

Perigord Rose Cabernet Sauvignon L'Oie du Perigord..........ccccceecvevrecrecrseeccennecnene. 209,-

Perigord rose er lavet pa Cabernet Sauvignon druerne er produceret pa druer fra omradet. Vinificationen
foregar efter moderne principper. Efter plukningen bringes druerne til presning — mosten kgles ned, og
gaeringsprocessen begynder. | de fgrste dage bliver drueskallerne i den gaerende most, indtil den har
opnaet den rette farve. Geeringen finder sted ved kontrolleret temperatur for at bevare druernes fine smag

og frugt i den endelige vin.

Sthal o modes & Shal vi medes i

Buffet for perioden o1. marts til 30. juni

Buffet indeholder:

selshabet shal
bestd af mindst .
12 personer, med Helstegt laks serveret pa salatbund

mindre vi allerede Helstegt marineret oksefilet
har selshaber inde Kalk £
alkuncuvette

Seniebet el Buffet indeholder:
bestd af mindst Bruchetta med frisk tomat

12 personer, med 5
mindre vi allerede Salat med kylling

har selshaber inde Cole Slaw Salat - Tomat Salat
med buffet

med buffet

sholeje er ibhe
inbluderet
i prisen

forudbestlling

Arstidens salat
Glaseret skinke
Helstegt marineret oksefilet
Flodekartofier
Ostefad med druer
Sma hjemmebagte brod

Mandag - torsdag

Fredag og lerdag

Bordbestilling tIf. 36 4112 47 eller vores hjemmeside

www.redourebowlinghal.dk

sholeje er ibhe
inbluderet
i prisen

Kun mod
forudbestlling

Ounstegte kartofler
Pebersauce
Spidskélssalat - Tomatsalat
Ostefad med druer
Smé hjemmebagte brod

Mandag - torsdag

Fredag og lerdag

Bordbestilling tif. 36 4112 47 eller vores hjemmeside

www.redovrebowlinghal.dk
Buffet for perioden o1. august til 15. november



